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TORINO o 1872
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PRIMI PIATTI

MEZZELUNE DI RICOTTA E *SPINACI CON BURRO E MAGGIORANA € 16,00
AGNOLOTTI CLASSICI DI CARNE AL SUGO D’ARROSTO € 17,00
RAVIOLI DEL PLIN DI CARNE E *VERDURE AL BURRO FUSO E SALVIA € 17,00

RIGATONI CON CREMA DI CIPOLLE E STUFATO DI VITELLO MANTECATI

AL PARMIGIANO € 17,00
GNOCCHETTI SARDI CON RAGU DI SALSICCIA E CREMA DI PECORINO € 17,00
ORECCHIETTE CON *CALAMARETTI, BROCCOLI E BOTTARGA DI MUGGINE € 18,00
SCIALATIELLI IN “*PESCHERIA” € 18,00
*TORTELLINI DELLA TRADIZIONE BOLOGNESE IN BRODO € 17,00

I prodotti contrassegnati con asterisco sono congelati/surgelati.
Eventuali allergie e/o intolleranze alimentari vanno segnalate al momento dell’ordine.

Nella preparazione della nostra pasta fresca, utilizziamo I'acqua minerale “SPAREA” a basso residuo fisso.
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SECONDI
GUANCIOTTO DI VITELLO BRASATO CON PUREA DI PATATE

COSTINE DI MAIALE CBT IN SALSA BARBECUE
FRITTURINA DI *CALAMARI, *GAMBERI E ZUCCHINE
FILETTO DI ORATA IN PANURA DI ERBE AROMATICHE CON CREMA DI CANNELLINI

MONOPIATTO CON INSALATA *RUSSA, GIRELLO DI VITELLO IN SALSA TONNATA,
CRUDA DI VITELLO CON PETALI DI GRANA PADANO, LINGUA DI VITELLO CON
BAGNETTO VERDE, FLAN DI PEPERONE CON LEGGERA BAGNA CAODA

INSALATONA
Cavolo rosso, insalata ghiaccio, petto di pollo grigliato, peperoni, anacardi,
olive taggiasche, datterini gialli, primosale e crostini

CONTORNI

PATATE AL FORNO

CICORIA AGLIO, OLIO E PEPERONCINO
PUREA DI PATATE

MISTICANZA E POMODORINI

DESSERT

CREME BRULEE ALLA VANIGLIA

TIRAMISU

TORTINO CUORE CALDO AL CIOCCOLATO FONDENTE E PANNA MONTATA
BIANCOMANGIARE ALLA SAMBUCA CON RICCIOLI DI CIOCCOLATO FONDENTE

GELATO ALLA CREMA CON SCORZA D’ARANCIA E CARAMELLO AL GRAND MARNIER

CREME E SORBETTI

COPERTO € 2.00

Acqua Minerale Sparea “Splendida” 500 ml
€2.50

€ 20,00
€ 21,00
€ 20,00

€ 22,00

€ 19,00

€ 16,00

€7,00
€7,00
€7,00
€ 6,00

€7,00
€7,00
€ 8,00
€7,00
€7,00
€7,00



