
Cereali contenent
glutine (grano, farro, 
segale, orzo, avena)

Crostacei Uova Pesce Arachidi Soia Latte e prodotti 
a base di latte 

(incluso lattosio)

Frutta a guscio Sedano Senape Semi di 
sesamo

Anidride 
solforosa e solfiti 

Lupini Molluschi

delivery e take away
m e n ù  e x p r e s s

TIRAMISù

PESCHE RIPIENE

dessert

€

€

5,00

6,00

TIEPIDA COTOLETTA DI SCAMONE CON SALSA “SUE SUE”

Mix Grill di verdure all’olio profumato alle erbe fini 
con Bufala Campana da 125gr

SECONDI

€

€

14,00

14,00

la PASTA fresca

AGNOLOTTI DI CARNE CON SUGO DI ARROSTO

PLIN DI CARNE E *VERDURE AL BURRO E SALVIA

MEZZI PACCHERI ALLA NORMA

Spaccatelle con  ragù Bianco di salsiccia, zucchine 
trombetta, acqua di Zafferano e fiori di zucca

13,00

13,00

13,00

13,00

€

€

€

€

allergeni

   AGNOLOTTI DI CARNE

   PLIN DI CARNE E *VERDURE

   MEZZI PACCHERI ALLA NORMA

   SPACCATELLE CON RAGù BIANCO DI SALSICCIA

   TIEPIDA COTOLETTA DI SCAMONE CON SALSA “SUE SUE”

   mix grill di verdure con bufala campana

   TIRAMISù

    PESCHE RIPIENE



delivery e take away
m e n ù  e x p r e s s

tutti i giorni 
dalle h 10,30 alle h 14,00 per consegna dalle h 12,30 alle h 14,30
dalle h 18,30 alle h 21,00 per consegna dalle h 19,00 alle h 21,30

I prezzi sono comprensivi di consegna. 
Le consegne vengono effettuate dal nostro personale con mezzi propri (bici) impatto zero 
eco sostenibile. Raggio di consegna 3 km dalla sede del Ristorante Via Lagrange 39 Torino 

Minimo ordine € 16,00

Modalità di pagamento: Contanti, Pos, Satispay.

Per ordini e prenotazioni tel. 349 352 61 54

È possibile ricevere i piatti espressi cucinati dal nostro chef e consegnati direttamente a casa
o in ufficio, oppure scegliere il take away con prenotazione e ritiro presso il nostro punto vendita. 

Eventuali allergie e/o intolleranze alimentari vanno segnalate al momento dell’ordine



delivery e take away
m e n ù  g a s t r o n o m i a

la PASTA fresca

AGNOLOTTI DI CARNE

PLIN DI CARNE E *VERDURE

AGNOLOTTI DI *MAGRO

MEZZELUNE *GAMBERI ZUCCHINE E MENTUCCIA

GNOCCHI DI PATATE

MEZZI PACCHERI

SPACCATELLE

TAGLIOLINI

TAGLIATELLE

PAPPARDELLE

SPAGHETTI ALLA CHITARRA

23,00

26,00

20,00

24,00

9,00

9,00

9,00

9,00

9,00

9,00

9,00

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

prezzo al Kg

Pomodoro e basilico

ragù

Sugo d’Arrosto

2,00

2,50

2,20

€

€

€

prezzo 100 gI SUGHI

Tortelloni fatti a mano di ricotta e spinaci
Tortelloni robiola e speck

SPECIALITà fatte a mano  -  solo su prenotazione -

29,00
30,00

€
€



LASAGNE AL RAGù oppure AL PESTO

PARMIGIANA DI MELANZANE

INSALATA DI RISO BASMATI CURCUMA *GAMBERI E VERDURINE

COUS COUS CON PESCE *SPADA MELANZANE DORATE E MENTUCCIA

INSALATA RUSSA

ANTIPASTO GIANDUIA

ROTOLO DI FRITTATA ALLE ERBETTE CON ROSMARINO E SALMONE FUMè

FLAN DI ASPARAGI oppure DI CAROTE

ROAST BEEF

INSALATA DI POLLO SEDANO E NOCI

COTOLETTE DI POLLO IN CARPIONE

POLPETTINE AL POMODORO E BASILICO

GIRELLO DI VITELLO

SALSA TONNATA

INSALATA DI *BACCALà E VERDURINE

INSALATA DI *MARE
*SALMONE MARINATO

FILETTO DI *ORATA CON RATATOUILLE DI VERDURE

ZUCCHINE IN CARPIONE

PATATE AL FORNO
*SPINACI AL VAPORE

delivery e take away
m e n ù  g a s t r o n o m i a

SEMOLINO AL LIMONE

BUNET

CREME CARAMEL

dessert

€

€

€

1,00

3,20

3,20

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

prezzo 100 g

2,00

2,20

3,30

3,30

2,30

3,00

3,50

3,50

4,50

3,50

3,00

3,50

4,00

2,20

4,90

6,00

4,10

4,70

2,30

1,00

1,50

la gastronomia



Langhe Arneis Damilano

Dolcetto d’Alba Damilano

Barbera d’Asti Damilano

Barbera d’Alba Damilano

Langhe Nebbiolo ”Marghe” Damilano

Rosato Damilano

Barolo Lecinquevigne Damilano

Barolo Chinato Damilano

Spumante Brut Damilano

Spumante Millesimato Damilano

Moscato d’Asti Damilano

11,50

10,50

12,50

15,00

17,00

12,00

32,00

33,50

21,50

27,50

9,50

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

€

delivery e take away
w i n e



TAKE AWAY con ritiro dell’ordine presso il nostro punto vendita di Via Lagrange 39
DELIVERY con consegna dell’ordine direttamente a casa vostra

Telefonare al numero  011 542 137
da martedi a sabato dalle h 10,00 alle h 18,00 

domenica dalle h 9,00 alle h 13,00 
lunedi chiuso

Per ordini e prenotazioni

Costo Consegna:
Torino centro storico gratuita Torino città € 5,00

Per spesa superiore a € 50,00 gratuita

Minimo ordine € 15,00

Info su servizio delivery con consegna a domicilio

Modalità di pagamento
Con bancomat o carta di credito tramite PoS alla consegna

..........................
PoS Satispay

..........................
in contanti alla consegna

..........................
Bonifico bancario:

Pastificio Defilippis srl - Intesa San Paolo P.zza San Carlo Torino 
IT78K0306901000100000066595

La consegna dei prodotti viene effettuata dal nostro personale,
con automezzo di proprietà del Pastificio Defilippis.

Le consegne si svolgono nel rispetto delle raccomandazioni emanate dal Ministero 
della Salute con modalità “a distanza” (senza scambio di mano in mano); 

l’operatore a fine consegna sostituisce i guanti e sanifica il PoS.

Per la preparazione e la consegna dei piatti, il Pastificio Defilippis applica
in modo molto scrupoloso le buone prassi di igiene per evitare qualsiasi rischio 

di contaminazione e garantire un prodotto sicuro.

Modalità di consegna



Cereali contenent
glutine (grano, farro, 
segale, orzo, avena)

Crostacei Uova Pesce Arachidi Soia Latte e prodotti 
a base di latte 

(incluso lattosio)

Frutta a guscio Sedano Senape Semi di 
sesamo

Anidride 
solforosa e solfiti 

Lupini Molluschi

   LASAGNE AL RAGù

   LASAGNE AL PESTO

   PARMIGIANA DI MELANZANE

   INSALATA DI RISO BASMATI curcuma *gamberi e verdurine

   COUS COUS CON *PESCE SPADA melanzane dorate e mentuccia

   INSALATA RUSSA

   ANTIPASTO GIANDUIA

   ROTOLO DI FRITTATA alle erbette con rosmarino e salmone fumè

   FLAN DI ASPARAGI oppure DI CAROTE

   ROAST BEEF

   INSALATA DI POLLO SEDANO E NOCI

   COTOLETTE DI POLLO IN CARPIONE

   POLPETTINE AL POMODORO E BASILICO

   GIRELLO DI VITELLO

   SALSA TONNATA

   INSALATA DI *BACCALà E VERDURINE

   INSALATA DI *MARE

   *SALMONE MARINATO

   FILETTO DI *ORATA CON RATATOUILLE DI VERDURE

   ZUCCHINE IN CARPIONE 

   AGNOLOTTI DI CARNE

   PLIN DI CARNE E *VERDURE

   AGNOLOTTI DI *MAGRO

   MEZZELUNE *GAMBERI ZUCCHINE E MENTUCCIA

   GNOCCHI DI PATATE

   MEZZI PACCHERI

   SPACCATELLE

   TAGLIOLINI

   TAGLIATELLE

   PAPPARDELLE

   SPAGHETTI ALLA CHITARRA

   Tortelloni ricotta e spinaci

   Tortelloni robiola e speck

   ragù

   Sugo d’Arrosto

   SEMOLINO AL LIMONE

   BUNET

   CREME CARAMEL

CONSERVAZIONE ALIMENTI:
IN FRIGORIFERO A + 4°C E CONSUMARE ENTRO 48 ORE

allergeni


