
piatti delle feste
della gastRonomia dal 20/12 al 24/12

Cotechino

Lenticchie

Vol au vent con fonduta

Vol au vent con salmone

Trancio di salmone in bellavista

Code di *gamberoni al vapore

Anguilla in carpione

Cotolette di pollo in carpione

Trota salmonata in carpione
*Aragosta alla catalana

Cappone ripieno

Salmone in sfoglia

Gnocchi alla parigina al sugo d’arrosto

Gnocchi alla parigina con fonduta di castelmagno

Fagottino di branzino e gamberi

Lasagne nere con ragù di *polipo

Ravioli di cappone

Filetti di *sogliola al crescione

€ 3,80

€ 2,20

€ 3,50

€ 5,00

€ 4,90

€ 5,20

€ 8,00

€ 3,00

€ 4,90

€ 12,00

€ 4,70

€ 5,50

€ 7,50

€ 10,00

€ 5,50

€ 4,50

€ 2,80

€ 4,70

100g 
100g

2 pz 

2 pz

100g

100g

100g

100g

100g

100g

100g

100g

1 pz

1 pz

100g

100g

100g

100g

Per ordini e Prenotazioni: ordini@pastificiodefilippis.it - tel. 011.542137

CONSEGNA SOlO A tOriNO
Costo consegna: € 5,00 per ordini inferiori a € 50,00

Consegna gratuita per ordini superiori a € 50,00

Ritira il tuo ordine direttamente presso il nostro punto vendita  
oppure ricevilo comodamente a casa tua.

*I prodotti contrassegnati da asterisco sono congelati / surgelati



menu di natale
Terrina d’anatra con pistacchi di Bronte, 

mostarda di pere Martin Sec e mandarini

........

Ravioli della Gran Tradizione “fatti a mano“ 

alle tre carni con burro fuso e sugo d’arrosto

........

Cappone ripieno glassato al miele di castagno con salsa melograno, 

cipolline brasate all’aceto balsamico e pomme duchesse

........

Cupola di nocciole Piemonte con cuore 

al fondente su croccante di biscotto

€ 65,00 a persona
1 bottiglia di Barbera d’Alba Doc ”lablu” Damilano 

ogni 2 menù acquistati

Per ordini e Prenotazioni: ordini@pastificiodefilippis.it - tel. 011.542137

CONSEGNA GrAtuitA - SOlO A tOriNO

OrDiNA il tuO MENù ENtrO il 20 DiCEMBrE
Ritira il tuo ordine direttamente presso il nostro punto vendita  

oppure ricevilo comodamente a casa tua.
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